
  

Il Casolare 

 

 

 

 

 

 

Ristorante Tipico con Pizzeria e forno a legna  

Il Casolare, Ristorante tipico con pizzeria, nasce dall’intento di fondere una cucina  

Per lo più tradizionale presentata in modo curato e con un tocco di novità: 

Un ambiente rustico e tranquillo immerso nel verde della natura e circondato dall’acqua  

e dagli animali, una struttura confortevole e accogliente, il calore e la cortesia  

di una conduzione familiare, la passione per gli oggetti e le macchine d’epoca, l’amore 

 per le tradizioni, la nostalgia della bellezza di un passato fatto di relazioni forti e  

autentiche, Sarete Voi, gentili ospiti, a valutare se questo nostro intento sarà stato  

raggiunto…  

Nel frattempo Vi ringraziamo per averci scelto e  

per tutti i consigli che vorrete darci per migliorare 

Con la speranza di rivedervi presto,  

Vi auguriamo Buon Appetito!                                                  

Famiglia Marcon e lo staff di sala , cucina e pizzeria 

Via Santa Brigida, 75 Castelminio di Resana (TV) 

Tel/Fax   0423 484454 –  

Aperto tutte le sere tranne lunedì e martedì, 

Sabato e domenica a pranzo su prenotazione 



  

Gli Antipasti di carne 

Tagliere di salumi misti con verdure sott’olio del Casolare               E.   8,00 

Antipasto misto del Casolare con primizie di stagione     E.   9,00 

Prosciutto Crudo di Parma e melone             E.   9,00 

Culatello di Parma con bufala campana     E.  9,00 

 

Fresco d’Estate: Piatto unico anche per due persone   €. 23,00 

Culatello con bufala campana, prosciutto crudo e melone, piccola caprese 

Burrata in bicchiere, roastbeef all’inglese con rucola e grana 

 

Gran Vegetariano: Babà salato, caprese di bufala campana, verdure ai ferri   €. 18,00 

 Insalatina con olive taggiasche grana e ventaglio di melone, Burrata con verdurine,  

 

Gli antipasti di Pesce: 

 Insalata di mare tiepida         E.  14,00 

Baccalà Mantecato tiepido con polenta     €.  13,00  

Salmone affumicato con crostoni di pane    €.  12,00 

Bollito Misto di Pesce a seconda del Mercato     E.  20,00 

(scampi, gamberoni, insalata di mare, insalata di gamberi con verdurine, 

Baccalà mantecato con polenta, salmone affumicato con crostoni di pane 

 

     

Si Prega la gentile clientela di far presente di eventuali reclami 

O disservizi direttamente al personale di sala e non alla cassa al 

momento del pagamento sia per consentire ai camerieri di 

rimediare in tempo utile che per evitare inutili assembramenti 

Alla reception.  Grazie per la collaborazione   

 

 

 



  

I Nostri Primi Piatti di Carne 

Risotto con porcini e asiago (min. due persone) a porzione    E.   9,00 

Bigoli al ragù d’anatra                           E.  8,50 

Tortelli bicolore con pomodoro fresco pesto al basilico e bufala           €.  8,50  

Gnocchetti panna porcini e speck      €.   8,00

        

 

Per i bambini e non solo:    

Pennette o gnocchi all’olio o burro    €.  6,50 

Pennette o gnocchi al ragù/al pomodoro/all’arrabbiata/4 formaggi/     E.  7,50 

Spaghetti alla carbonara o amatriciana     €.  7,50 

Pasticcio di carne    E.  7,50 

 

I Nostri Primi Piatti di Pesce: 

Spaghetti alla busara con scampi, gamberoni e code di gambero, pomodoro  €. 14,00 

Maccheroncini con cappe sante gamberi pomodoro fresco e pesto al basilico   €. 12,00 

 

 

 

 

 

:::::::::::::::::::::::::::: 

Ogni Domenica a pranzo Menù degustazione  

Euro 28,00 con aperitivo della casa 

Antipasto Primo Secondo Sorbetto bevande e caffè 

Coperto incluso 
::::::::::::::::::::::::::::::::::::::: 

              

 
 

 



  

Piatti freddi del Casolare: 
Rotolo di vitello freddo all’olio e limone con insalatina e pomodorini    €.  13,00 

Roastbeef all’inglese con rucola e grana     €.  13,00 

Secondi Piatti di Pesce: 
 

Catalana di crostacei con scampi, gamberoni, mazzancolle sgusciate 

 e verdure marinate della casa     €.  16,50 

Frittura di calamari con polenta    €.  16,50 

Frittura di calamari e code di gambero con polenta     €. 19,00 

Fritto misto di soli crostacei su tagliere con polenta 

con scampi, gamberoni e code di gambero     €. 19,00 

Gran Frittura mista con polenta su tagliere  

Calamari, code di gambero, scampi e gamberoni     €. 23,00 

Grigliata Mista di Pesce con verdure ai ferri e polenta 

 Scampi, gamberoni, spiedino di gamberi e filetti di Branzino     €. 24,00 

 

Filetti di Branzino ai porcini, e olive taggiasche     €. 14,00 

Per i Più Piccoli e non solo  
Cotoletta di petto di pollo alla Milanese con patate fritte    €.  10,00 

Würstel con patate fritte     €.   7,50 

Hamburger con patate fritte    €.   8,00 

Per garantire l’ottima qualità degli alimenti, alcuni piatti potrebbero essere preparati con 

Prodotti congelati se non reperibili quelli freschi dal mercato. 

In caso di intolleranze alimentari, si prega avvisare tempestivamente  

Il Personale, grazie.                                                                  

   Coperto €. 2,00 

 

I Bambini piccoli che occupano il posto al tavolo 

Pagano il coperto anche se non mangiano. 
 

 

 

 



  

Carne alla brace: 
     

Tagliata di manzo con rucola e scaglie di grana     €. 16,00 

Costata di manzo (650 gr circa)     €. 20,00 

Tagliata di filetto di manzo irlandese     €. 20,00 

Filetto di manzo alla brace (250 gr)     €. 19,00 

Bistecca di filetto di manzo ai ferri (circa 250 gr)     €. 19,00 

Spalla di Vitello con patate al forno    €. 13,00  

 

 

Solo al sabato sera e la domenica a pranzo  
Grigliata mista di carne (tempo d’attesa circa 20/25 minuti a seconda della serata) 

(Salsiccia, costine, lonza, pancetta, pollo, polenta ai ferri)    E. 16,00 

Salsicce e costine con polenta (tempo d’ attesa circa 25 minuti)             €. 12,00 

Salsicce con polenta (tempo d’attesa circa 25 minuti)     €.  9,00 

Costine di maiale alla brace con polenta (tempo d’attesa 25 minuti)    €.  8,00 

  

   

 

Si informa la gentile clientela che per gli ordini misti di cucina e 
pizzeria non si garantisce il servizio contemporaneo delle pietanze. 
Ci scusiamo per l’eventuale attesa.  
Grazie. 
 
La Cucina si avvale della congelazione dei cibi tramite  
Abbattimento preventivo. 

 

 

 

 

 

 

 



  

Contorni della casa: 
Patatine fritte           E.  4,00 
Patate al forno               €.  4,00 

Insalata mista             E.  3,50 

Insalata verde           €.  3,50 

Fagioli lessi con cipolla          €.  3,50 

Verdure ai ferri           €.  4,00  

 

Le Insalatone: 

Golosona                   E.  13,00 

(Insalata Mista, sfilacci, grana, mozzarella di bufala, olive taggiasche e bresaola) 

Estiva:             €. 13,00 

(insalata mista, burrata, scaglie di grana, olive taggiasche, melone e prosciutto crudo)   

Adriatica:                     €.  14,00 

(Insalata mista, con code di gambero, insalata di mare, scampo, gamberone,) 

 

Caprese di Bufala Campana (mozzarella di bufala, pomodoro fresco,)  €.  12,00 

 

Deliziosa: 

 (insalata mista, tonno, mozzarella di bufala, olive taggiasche Roastbeef inglese) €.  13,00 

 

 

 

Si informa la gentile clientela che nel caso non fosse reperibile sul mercato 
qualche ingrediente fresco,potrebbe essere sostituito con prodotto congelato o surgelato, 

comunque di ottima qualità. 
(Radicchio tardivo solo in stagione, in alternativa radicchio precoce o di Chioggia ) 

 

 

Per Porzioni Abbondanti di Cucina 

  Si intende una porzione e mezza 50% in più 

 

 



  

GLI IMPASTI DELLA NOSTRA PIZZERIA 

● Tradizionale ●   e     ● Integrale +1€ ● 

NOVITA’: SOLO SABATO E DOMENICA 

                                                                                        

 Alla Napoletana + 1 euro                      Paletta Romana + 1 euro 

LE PIZZE DI STAGIONE 

Nicolò: Paletta romana, crunch ai semini misti farcita con valeriana, burratina affumicata,  

roastbeef all’inglese, olive taggiasche, pomodoro a fette     €. 10,50 

             

Aurora: Paletta romana, crunch ai semini misti farcita con spinacino, noci, pomodoro a fette, 

burratina affumicata, pesto al basilico       €. 10,00 

             

Giacomo: paletta romana, crunch ai semini misti, farcita con misticanza, burrata,  

crudo di Parma, cipolla marinata, pesto al basilico     €. 12,00 

 

Elisa: mozzarella, feta greca, cipolla marinata, spinacino, sfilacci, olive taggiasche €. 8,50 

 

Chiara: crema di zucchine, mozzarella di bufala, code di gambero, 

valeriana, pomodorini          €. 9,00 

 

Franco: 

pomodoro, mozzarella, roastbeef all’inglese, pesto di rucola, 

ricotta affumicata, pomodorini         €. 10,00 

 

Gabriella: mozzarella, pomodorini, burrata, pesto al basilico    €. 9,00 

 

*solo su prenotazione, sono disponibili anche le pizze senza glutine* 

 

 

 



  

Le Classiche: 

Margherita: pomodoro, mozzarella                                                                                             € 6,00 

Marinara: pomodoro, olio all’aglio, origano                                                                                € 4,50 

Prosciutto e funghi: pomodoro, mozzarella, p. cotto, champignon                                                € 7,50 

Viennese: pomodoro, mozzarella, würstel                                                                                     € 7,00 

Capricciosa: pomodoro, mozzarella, p. cotto, champignon, carciofini                                           € 8,00 

4 stagioni: pomodoro, mozzarella, p. cotto, champignon, olive nere, carciofini                             € 8,50 

Diavola: pomodoro, mozzarella, salamino piccante                                                               € 7,50 

Tonno e cipolla: pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla                                                                € 7,50  

4 formaggi: pomodoro, mozzarella, asiago, brie, gorgonzola, scaglie di parmigiano                  € 8,00 

Sottobosco: pomodoro, mozzarella, funghi misti                                                                      € 8,00 

Verdure grill: pomodoro, mozzarella, peperoni, zucchine e melanzane grigliate                     € 8,50 

Mc Donald: pomodoro, mozzarella, patatine fritte                                                                € 7,00 

 

Le Speciali: 

Il Casolare: pomodoro, mozzarella, culatello di Sauris, burrata                                              € 10,00 

Cinghiale: pomodoro, mozzarella di Bufala, chiodini, speck di cinghiale                                   € 10,50 

Sfiziosa: pomodoro, gorgonzola, peperoni, salamino piccante, pomodorini,  

               scaglie di grana, tabasco                                                                                          € 9,00 

El Giorgione: pomodoro, mozz. Di Bufala, radicchio, pancetta affumicata, scaglie di Grana     € 9,50 

Brusaporco: pomodoro, mozzarella, crema di olive, pomodorini, porchetta                                 € 8,50 

El Marangon: pomodoro, mozz. Di Bufala, crema Tartufata, radicchio,  

            salamino, porcini                                                                                            € 10,00 

El Bigol: pomodoro, mozzarella, pancetta aff., porcini, brie, grana a scaglie                             € 9,00 

Buick: pomodoro, mozzarella, code di gambero, zucchine, rucola                                           € 9,50 

Landini: pomodoro, mozzarella, gamberetti, rucola, brie                                                        € 8,50  

Orsi Argo: pomodoro, mozzarella, salamino, porcini, scaglie di Bastardo                            € 8,50  

 Ford T: pomodoro, mozzarella, porcini, pomodorini, burrata, rucola                                    € 9,00 

Sorpresa: fantasia del pizzaiolo                                                                                                  € 8,50 



  

Calzone Classico: pomodoro, mozzarella, p. cotto, champignon                                                   € 7,50 

Sfilatino Saporito: mozzarella, brie e porcini, a parte pomodoro, rucola, p. Crudo,  

                scaglie di Grana                                                                                                            € 9,00 

Delicata: pomodoro, mozzarella, pomodorini secchi, philadelphia, melanzane                       € 8,00 

Trevigiana: pomodoro, mozzarella, radicchio, salsiccia, gorgonzola                                           € 9,00 

Veneta: pomodoro, mozzarella, asiago, funghi misti, sopressa                                                    € 8,50 

Piemontese: pomodoro, mozzarella, p. cotto, porcini, scaglie di Grana, olio al tartufo                € 8,50 

Norvegese: pomodoro, mozzarella, patate al forno, salmone affumicato, rosmarino             € 9,00 

Valenziana: pomodoro, mozzarella, misto mare, olio all’aglio                                              € 12,00 

Inglesina: pomodoro, mozzarella, prosciutto Crudo                                                                    € 8,00 

Fresca: pomodoro, mozzarella, rucola, pomodorini, scaglie di Grana                                      € 7,00 

Valtellina: pomodoro, mozzarella, rucola, bresaola, scaglie di Grana                                        € 8,50 

Napoletana: pomodoro, mozzarella, olive nere, capperi, acciughe                                               € 7,50 

Tirolese: pomodoro, mozzarella, gorgonzola, speck                                                                     € 8,00 

Mari e Monti: pomodoro, mozzarella, gamberetti, funghi misti                                              € 8,00 

Bufalina: pomodoro, mozzarella di Bufala                                                                            € 8,00 

Particolare: pomodoro, mozzarella, speck julienne in cottura, carciofini, provola affumicata    € 8,50 

Philadelphia: pomodoro, mozzarella, pomodorini, olive taggiasche,  philadelphia                 € 8,00 

Le Bianche: 

Carbonara: mozzarella, uova, pancetta affumicata, scaglie di Grana                                         € 8,00 

John Deere: mozzarella, crema di carciofi, champignon, speck                                                    € 8,50 

Lambretta: mozzarella, bresaola, scaglie di Grana                                                                      € 8,00 

Rustica: mozzarella, patate al forno, brie, olio al rosmarino                                                  € 7,50 

Schiacciata Special: schiacciata al rosmarino con affettato a scelta                                            € 5,00 

Aggiunte: 

Pesce, Mozzarella di Bufala e Burrata +3 €                                                              Battuta +1,50€ 

Ingredienti freschi di stagione + 2,50 €                                                                        Baby - 0,50€ 

Affettati e altre aggiunte +1,50 € 

 



  

Bevande e Caffetteria 
Birra Bionda Media   €. 4,50 

Birra Bionda Piccola   €. 2,50 

Birra Rossa Media    €. 5,00 

Birra Rossa Piccola    €. 3,00 

 

Prosecco al calice   €. 2,00 

Vino Bianco Frizzante (Glera) 1 l   €. 9,00 

Vino Bianco Frizzante (Glera) ½ l   €. 4,50 

Vino Bianco Fermo 1 l   €. 8,00 

Vino Bianco Fermo ½ l    €. 4,50 

Rabosello 1 l   €.  9,00 

Rabosello ½ l   €.  4,50 

Vino Rosso Fermo 1 l   €.  8,00 

Vino Rosso Fermo ½ l   €.  4,50 

 

Pepsi Media   €.  2,30 

Pepsi Piccola   €.  1,50 

 

Caraffa Birra Bionda    €. 11,00 

Caraffa Birra Rossa    €. 12,00 

Caraffa Coca Cola    €.  6,00 

 

Acqua Naturale/Frizzante (1 l)    €.  3,00 

Acqua Naturale/Frizzante (1/2 l)   € . 2,00 

 

Bibite in Lattina (coca cola, fanta, lemonsoda, the)   €.  2,50 

Succhi di Frutta   €.  2,00 

 

Gingerino e Crodino    €.  2,00 

Spritz     €.  2,50 

Caraffa di Spritz    €. 12,50 

Sorbetto analcolico   €.  3,00 

Sorbetto alcolico   €.  3,30 

Caffè   €.  1,20 

Caffè Corretto   €.  1,80 

Caffè Doppio   €.  2,20 

Caffè d’Orzo, Decaffeinato  €.  1,40 

 

 



  

 

 

 

Il Casolare Informa la sua spettabile Clientela che sta adeguando  

i suoi Menù in base al regolamento (UE) N. 1169/2011 

Si raccomanda pertanto di avvisare tempestivamente il personale 

in caso di intolleranze alimentari e/o su prodotti allergenici: 

il personale saprà consigliarvi nella scelta del menù. 

Grazie per la collaborazione. 

La direzione 

 

Siamo a Vostra disposizione per creare con Voi un menù adatto  

per festeggiare qualsiasi tipo di cerimonia, in modo tale  

che rimanga un evento unico da ricordare. 
 
 

 


