I Ristorante Tipico con Pizzeria e forno a legna |

H I[ Casolare, Ristorante tipico con pizzeria, nasce dall'intento di fondere una cucina H
I |
I Per lo piu tradizionale presentata in modo curato e con un tocco di novita: |
I )
I Un ambiente rustico e tranquillo immerso nel verde della natura e circondato dall’acqua i

i e dagli animali, una struttura confortevole e accogliente, il calore e la cortesia y
di una conduzione familiare, la passione per gli oggetti e le macchine d’epoca, ['amore i

per le tradizioni, la nostalgia della bellezza di un passato fatto di relazioni forti e i
autentiche, Sarete Voi, gentili ospiti, a valutare se questo nostro intento sard stato
raggiunto. .. .
Nel frattempo Vi ringraziamo per averci scelto e |

per tutti i consigli che vorrete darci per migliorare |

Con la speranza di rivedervi presto, ]

Vi auguriamo Buon Appetito! i

Famiglia Marcon e lo staff di sala, cucina e pizzeria -

Via Santa Brigida, 75 Castelminio di Resana (TV) I

Tel/Fax 0423 484454 — J

Aperto tutte le sere tranne [unedi e martedj, |

I Sabato e domenica a pranzo su prenotazione I



I e e g ]
i Gl Untipasti di carne ]

" Gaglicte di salumi misti con verdure sett'oli del Casa & 800
| Qutipaste miste det Caselare con primizie di stagionef & 900
" Puesciutte Curde di Fanma e melone | & 9,00
Culatelle di Parma cen bufala campana E 9,00
::: ]
- Fuesco d’Estate: Piatte unice anche per due persene €2300 -

U Culatello con bufala campana, presciutte cuude e melone, piccola caprese H
H Bunata in bicchiene, noastbeef allinglese con wucola e grana H

Gran Vegetariano: Baba salate, caprese di bufala campana, verdure ai ferii €.18,00
: JInsalatina cen alive taggiasche grana e ventaglio di melone, Burata con verdurine, !

i CGli antipasti di Pesce: i
- Insatata di mare tiepida & 14,00 -

+ Baccali Mantecato tiepide con pelenta € 1300 -
| Salmene affumicate con crostoni di pane € 12,00 i

Bollite Miste di Pesce a secenda del Mercate & 20,00 .
(scampi, gambienoni, insalata di maze, insalata di gamberi con verdurine, e
Baccala mantecata con pelenta, salmaene affumicate cen crasteni di pane :
Si Prega la gentile clientela di far presente di eventuali xecbami -
O dissewizi divettamente al pensonale di sala e non alla cassa al |
mamente del pagamenta sia per cansentire ai camerieni di q
wimediazre in tempao utile che per evitare inutili assembramenti !
Wlla 1eception. Guazie per la collabierazione



[0 0o o6 o6 o6 o6 o6 05 66 05 06  ©6  ©6  O6  O6  O6  O6  O6 o  O6 06 66 06 66 06 66 06 6o 6o 0o  Op O  So G0 S0 o S0 60 |

I |
| . e e D ggr - I
i J Nostii Pruimi Piatti di Carne i
I ]

_ Risette con pexcini e asiago (min. due persone) a porzione & 9,00

* Bigati al nagis d'anatva £ 850
" Joutelli bicolore con pomedone fresco pesto al basilico e bufala € 850
Grocchetti panna pexcini e spech € 8,00
::: i
l I
Per i bambini e non sole:
Pennette o gnocchi allalic o buwvio €. 6,50
© Pennette o gacehi al vagisfal pomedove ol aabbiatal4 faumagyil €750
" Spaghett atta. carbenara o amabiciana €750
Pasticcio di carne E 7,50
J Nastii Pruimi Piatti di Pesce:
Spaghietti alla busara con scampi, gambeneni e code di gambere, pemedore €.14,00

. Maccheroncini con cappe sante gamberi pemedone. fresce e peste al basilico. €12,00 |
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Ogni Domenica a pranze Meniv degustazione ‘1
Eura 28,00 con aperitive della casa |

S
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Untipaste Prime Seconde Sorbette bevande e caffe i
Coperte incluse ]
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| ]
: Piatti freddi det Casolare: oj

. Rotolo di vitetle freddo atl'olic ¢ timane con insalatina e pemoderini € 1300 .
| Reastleef all’inglese con wucola e grana € 1300
LL, i
I Secandi Piatti di Pesce: i
LL, i
+ Catalana di crostacei can scampi, gambenoni, mazzancelle sgusciate -
i e vendure mavinate della casa €. 16,50 Il
+ Guittwna di calamani con polenta € 1650 -
Frittura di calamari e code di gambero can palenta €.19,00
| Fritto misto di seli crostacei su tagliete con pelenta |
+ con scampi, gambieweni e code di gambero €19,00 -
Cuan Frittura mista can palenta su tagliete
i Calamai, cade di gambiena, scampi e gambienani €. 23,00 il
« Cuigliata Mista di Pesce con verdure ai fewi e pelenta *
U Scampi, gambieneni, spiedine di gambeni e filetti di Branzine €. 24,00 H
| I
. Filetti di Branzine ai percini, e olive taggiasche €14,00 |
| I
i Per i Piie Piccoli e non sele !

Catoletta di petto di palle alla Milanese con patate fritte € 10,00 -

Wiinstel con patate fritte € 750 -

Famburger con patate fritte € 800 -
Per ganantive Cottima qualita degli alimenti, alcuni piatti potielibiena essere preparati con i

E
|
}

o

Pnadotti cangelati se nan nepexibili quelli freschi dal mexcato. J
JIn casa di intellenanze alimentai, si prega avvisare tempestivamente i\
J Pensonale, grazie. G

]
l
]
J Bambini piccoli che eccupana il paste al tavele

Pagana il caperto anche se non mangiane.
]
]
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\ \
Carne alla brace:
L I
l Jagliata di manze con wcola e scaglie di grana €16,00 .
. Castata di manzo (650 gu cinca) €.2000 -
© Jagliata di filetto di manzo ilandese €.20,00
H Filetto di manze alla brace (250 gr) €.19,00 H
| Bistecca di filette di manze ai fevi (circa 250 gr) €19,00 |
. Spalla di Vitello con patate al ferne €1300 .
\f ]
l I
+ Sale al sabate sera e la domenica a pranza
| Gugliata mista di cane (tempe d’attesa cinca 20|25 minuti a seconda detla sevata ) I
. (Sabsiccia, costine, bonza, pancetta, polle, polenta ai ferii) 16,00 |
| !
. Salsicce e costine con polenta (tempo d’ attesa civca 25 minuti) €12,00 |
| I
| Sabsicce con palenta (tempo d’attesa civca 25 minuti) €900
. Costine di maiale alla brace con polenta (tempo. dattesa 25 minuti) € 800 |

Si informa la gentile clientela che per gli ordini misti di cucinae -
pizzeria non si garantisce il servizio contemporaneo delle pietanze.
Ci scusiamo per [eventuale attesa. °°‘
Grazie.

H

H

H

La Cucina si avvale della congelazione dei cibi tramite
Abbattimento preventivo. 7
H

H
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Contorni della casa: i
. Jatatine fritte & 400
. Patate af forne € 400 .
| Jnsalata mista £ 350 .
I |
. Jnsalata verde € 350 |
| |
| Fagioli lessi con cipolla € 350
| ]
- Verduwre ai ferni € 400
| |
i d
| |
I Le Insalatone: i
| |
. Golosona € 13,00
. (Insalata Mista, sfilacci, grana, mozzarella di bufala, elive taggiasche e bresacla ) ]
| |
H Estiva: €1300 |
. (insalata mista, buwrata, scaglie di grana, clive taggiasche, melone e prosciutte cuude ) ]
I |
| diatica: € 1400
. (Insalata mista, cen cade di gambiena, insalata di maxre, scampa, gamberone,) )l
+ Caprese di Bufala Campana (maozzarella di bufala, pomedaere fresca,) € 12,00 =
r H

Delizicsa: ]

(insalata mista, tenne, mezzanella di bufala, olive taggiasche Roastbeef inglese) €. 13,00 |
ii
]

E
|
}

o

Si informa la gentile clientela che nel caso non fosse reperibile sul mercato 1
qualche ingrediente fresco,potrebbe essere sostituito con prodotto congelato o surgelato, .
. . S |

comunque di ottima qualita. |

]
]
]
]
]
. . . . . é’U
Per Porzioni Abbondanti di Cucina
]
]
]
]
]
| I
| ]
I ]

(Radicchio tardivo solo in stagione, in alternativa radicchio precoce o di Chioggia )

Si intende una porzione e mezza 50% in piu




ZZ GLI IMPASTI DELLA NOSTRA PIZZER]A
| ® Tradizionale® ¢ ® Integrale +1€ ® ]

I NOVITA': SOLO SABATO E DOMENICA 7

-

- Alla Napoletana + 1 euro Paletta Romana + 1 euro  *

[ LE PIZZE DI STAGIONE ]
H Nicolo: Paletta rvomana, cuunch ai semini misti faxcita con valediana, buviatina affumicata, H

© neastbeef allinglese, olive taggiasche, pemaedore a fette €1050 -
| ]
| Uurora: Faletta nomana, cuwnch ai semini misti farcita con spinacine, neci, pomodone a fette,
. buwatina affumicata, pesto. al basilice €10,00 |
Giacome: paletta vomana, cuunch ai semini misti, faxcita cen misticanza, buwviata, i
cwde di Parma, cipella marinata, peste al basilice €1200 -

Elisa: mozzanella, feta greca, cipolla marinata, spinacine, sfilacci, clive taggiasche €. 8,50 |

Chiara: crema di zucchine, mozzarella di bufala, cade di gambena, e
valeviana, pemedaini €900 -
e |
icotta affumicata, pemodetini €1000 .
Gabriella: mozzarella, pomadedini, buvata, pesto al basilice €.9,00
*sala su prenctazione, sono dispaenibili anche le pizze senza glutine™ “\
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" Marghesita: pomadore, mazzavella €6,00 ;
. Mavinana: pemadon, olis allaglio, sxigans €4,50 |
| Puosciutte ¢ funghi: pomodore, mezzaella, p. cotto, champignon €7,50 ]
H Viennese: pemodonc, mozzarella, wiinstel €7,00 H
. Capicciosa: pomedons, mazzanella, p. cotte, champignon, carciofini €8,00 |
| 4 stagioni: pemodors, mezzarella, p. cotto, champignon, olive nexe, carcisfini €8,50 ]
| Diavota: pemadova, mazzarella, salamine piccante < €7,50 ]
* Gunna e cipolla: pomedana, mozzaxella, tonno, cipalla €7,50 7
\ 4 foumaggi pemodens, mozzanelle, asiags, bic, gargenzala, scaglic di parmigian €8,00 ]
. Sattabasco: pemadone, mezzanella, funghi misti €8,00 I
| Verduure guill: pomedono, mozzanella, peperni, zucchine o melanzane grigliate €8,50 |

| Mc Denatd: pemedoro, mozzavella, patatine fritte €7,00 |

I Le Speciali: I
" Jt Casebare: pemedoro, mezzarella, cubatelle di Sauwris, buvata €10,00 ]
Cinghiate: pemedoro, mozzavella di Bufata, chiodini, speck di cinghiate €10,50 :
Sfiziosa: pemodoso, gergonzola, pepeveni, salamine piccante, pomedorini, |

scaglic di grana, tabasce < €9,00 ]

& Giongione: pemodare, mezz. Di Bufala, wadicchic, pancetta affumicata, scaglie di Grana € 9,50 ]
Brusaparce: pemadone, mazzarella, crema di elive, pemadonini, pexchetta €5,50 s

& Marangon: pemedone, mozz. Di Bufala, crema Jantufata, wadicchic, i

salamine, pexcini J €10,00 ;
& Bigel: pemodore, mozzanella, pancetta aff., pecini, brie, grana a scaglie €9,00 ]
Buick: pomedore, mezzarella, code di gambere, zucchine, wicola ™ €9,50 i
Landini: pemodore, mezzanella, gamberetti, wicola, brie €850 i
Owsi (ngo: pemodere, mezzanella, salamine, porcini, scaglie di Bastardo J €8,50 i
Ford 5: pemodaro, mezzanella, porcini, pemedaonini, buwoata, wcola. €9,00 i
« Senpresa: fantasia del pizzaiole €8,50 )



. Calzene Classice: pemadone, mozzanella, p. cotte, champignon €7,50 |
H Stilatine Sapesite: mezzarella, buie e pexcini, a parte pemaodere, wucela, p. Cuude, H
i scaglic di Gana €00
Delicata: pomodors, mezzanella, pemaderini secchi, philadelphia, melanzane < €8,00
| Juevigiana: pemedone, mezzavella, vadicchio, salsiccia, gongonzola €9,00 |
" Veneta: pomodore, mozzarella, asiage, funghi misti, septessa €8,50 ]
. Piemantese: pomodore, mezzanella, p. cotte, porcini, scaglie di Guana, olic al taxtufo €8,50 |
Neowegese: pemodore, mozzarella, patate al forne, salmone affumicate, wesmaring = €9,00
| Valenziana: pemedane, mozzarella, mists maxe, olic allaglic = €12,00 ]
Jnglesina: pemedore, mozzanella, prosciutte Curdo €8,00
Fresca: pemodaore, mezzanella, wucela, pemedonini, scaglie di Grana 2 €7,00
L Valteblina: pemoders, mezzarella, wcela, bresasla, scaglie di Guana €8,50 J
| Napeletana: pomedere, mozzanella, olive neve, capperi, acciughe €7,50
Jinelese: pemadence, mezzarella, gorgonzela, speck €5,00
+ Mavi e Monti: pomedans, mozzanella, gamberetti, funghii misti = € 8,00
| Bufaling: pemodore, mozzanella di Bufata © €5,00 ]
| Panticolare: pomadare, mozzavella, opeck julienne in cottura, carciofini, provola affumicata € 8,50
© Phitadetphia: pomedors, mozzarella, pomodorini, olive taggiasche, philadelphia 2 €8,00 i
: Le Bianche:
* Carbienara: mozzarella, ueva, pancetta affumicata, scaglie di Grana €8,00 @
John Deere: mozzanella, crema di canciofi, champignon, speck €8,50
i‘ Lambretta: mozzarella, bresacta, scaglie di Guana €5,00 ‘
¢ Rustica: mezzanella, patate ol fowns, biie, olio al wosmaing 2 €7,50 i
H Schiacciata Special: schiacciata al wosmarine con affettato a scelta € 5,00 i
L gL
°:° Aggiunte: :
}] Pesce, Mozzanella di Bufala e Buvata +3 € Battuta +1,50€ }‘
| Jnguedienti freschi di stagione + 2,50 € Baby - 0,50€
| @ffettati e altre aggiunte +1,50 €
l
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| Bivia Bionda Media €450
. Biva Bionda Piccola €250 .
- Biva Rossa Media €500 -
i Bivia Ressa Piccola €. 3,00 i
| |
. Puosecce al calice €. 2,00 Jl
. Vine Biance Frizzante (GQleva) 1€ €900 .
- Vine Biance Frizzante (Cleva) ' € €450 -
i Vine Biance Feune 1€ €. 8,00 il
U Vine Biance Feune s € €.4,50 H
| Rabiosello 1€ €900
. Rabaselle ' € € 450 .
. Vine Resse Fevmo. 1€ € 800 -
i Vine Raesso Fenme Y € €. 4,50 il
I ]
L Pepsi Media €230 |
. Pepsi Piccola €150 |
- Caraffa Biva Bicnda €M -
© Caraffa Bira Ressa €12,00
" Caraffa Coca Cola € 600
| ]
. Ucqua Naturale| Frizzante (1¢) €300 .

Ucqua Natuwale| Frizzante (1]2€) €.2,00 ;

Bibite in Lattina (coca cola, fanta, lemonsoda, the) €250

Succhi di Futta € 200

Gingerine ¢ Crodine € 200 -

Spritz € 250 -

Caraffa di Spritz €1250
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. Sorbietto analcolice €

H Sorbeetto aleolice €

b

. Cafpe €

I

" Caffe Connetto €18
u

. Caffe Doppic €

* Caffe d'Oze, Decalfeinate €

u
u



S I [ Casolare Informa la sua spettabile Clientela che sta adequando i
" i suoi Menit in base al regolamento (UE) . 1169/2011 j::
Si raccomanda pertanto di avvisare tempestivamente il personale
© in caso di intolleranze alimentari e/o su prodotti allergenici: ]
I 8
. il personale sapra consigliarvi nella scelta del menil.
IL ]
. Grazie per la collaborazione. ]
La direzione
Ui ]
| °:°
. Siamo a Vostra disposizione per creare con Voi un meni: adatto ]
I |
| per festeggiare qualsiasi tipo di cerimonia, in modo tale
u, j
. che rimanga un evento unico da ricordare. }\
[

l

l

l



